
Informieren Sie sich über unser vielfältiges Angebot! 

Cateringhaus Göttingen Böning-Schaumberg 
In der Klappe 3, 37130 Gleichen OT Rittmarshausen 
Telefon: 05508 – 999860, Fax: 05508 – 999870, E-Mail: info@cateringhaus-goettingen.de 

Telefonisch erreichen Sie uns von Montag, Dienstag & Donnerstag von 9.00 bis 17.00 Uhr,  
Mittwoch von 9.00 bis 13.00 Uhr und Freitag von 9.00 bis 15.00 Uhr 
Selbstverständlich können Sie uns auch jederzeit eine E-Mail oder ein Fax zukommen lassen. 

 

 

 
Brunch ab 30 Personen 

 
 
Vorspeisen 
hausgemachte Antipasti – saisonales Gemüse ab 30 Personen, 4 zur Auswahl 
8 – 10 unterschiedlich marinierte Sorten ab 50 Personen, 5 zur Auswahl 

ab 100 Personen, 4 zur Auswahl 
 
 
Kräuterquark 

 
Matjestatar mit Dill und Kapern 

Kräuterrührei mit Schinkenwürfeln 

Geflügelleberparfait mit Orangenchutney 

pikante Hackfleischbällchen mit Dip 

kleine Partyschnitzel von Schwein oder von der Pute 

Möhren-Zucchini-Quiche 

Tomate-Mozzarella-Quiche 

Kartoffel-Speck-Quiche 

Lachstarte mit Dill 

 
Hauptgerichte 
Chili con carne (Rindfleisch) ab 30 Personen, 2 zur Auswahl 

ab 50 Personen, 3 zur Auswahl 
Kräuterschinken im Brotteig ab 100 Personen, 4 zur Auswahl 

 
 
gebratene Geflügelleber 
mit Kräuter-Knoblauch-Marinade 
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kleine Hähnchenkeulen, gebacken mit Kräutern 
und Knoblauch 

 
Lachslasagne mit Blattspinat 

 
Haferflockencrepes mit Blattspinat gefüllt 
Gorgonzolasauce 

Kartoffeltortilla mit Paprika und Zucchini 

angeschwenkte Maultaschen mit gehackter 
Petersilie und Schnittlauch (auch vegetarisch) 

 
 
Salate 
gemischte Rohkostplatte ab 30 Personen, 2 zur Auswahl 
Limetten-Kräuter-Dip ab 50 Personen, 3 zur Auswahl 
Thousand Island Dressing ab 100 Personen, 4 zur Auswahl 

 
mediterraner Kartoffelsalat mit Artischocken 
und schwarzen Oliven 

Tomaten-Rucola-Salat 
 
Bauernsalat mit Schafkäse, Oliven, Tomate 
und Schoten 

Möhren-Lauch-Salat 
 
 
Desserts 
Obstsalat, Vanillesauce ab 30 Personen, 2 zur Auswahl 
Orangencarpaccio mit Orangen-Joghurt-Creme ab 50 Personen, 3 zur Auswahl 
Schokoladenmousse ab 100 Personen, 4 zur Auswah 
Ananascarpaccio mit Pinacoladaschaum 
abgeflämmte Karamelcreme 
Brombeercreme 

 
 
Brotvariationen Butter 
 
 
Käsevariationen mit Trauben 
mit Brot und Butter 
Feigensenfsauce 

Auf Grund der stark fluktuierenden Einkaufspreise können Preise aktuell nur auf Anfrage 
rausgegeben werden. Wir bitten hierfür um Ihr Verständnis. 
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