
_______________________________________________________________________________________ 

Informieren Sie sich über unser vielfältiges Angebot! 

Cateringhaus Göttingen Böning-Schaumberg 
In der Klappe 3, 37130 Gleichen OT Rittmarshausen 
Telefon: 05508 – 999860, Fax: 05508 – 999870, E-Mail: info@cateringhaus-göttingen.de 

Telefonisch erreichen Sie uns von Montag bis Donnerstag von 9.00 bis 18.00 Uhr und  
Freitag von 9.00 bis 15.00 Uhr. Selbstverständlich können Sie uns auch jederzeit eine E-Mail oder ein Fax zukommen  
lassen. Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusiv der gesetzlich aktuellen MwSt.  

Vorspeisenauswahl 

für individuelle Buffets und Menüs 

fischige Vorspeisen 

 Jacobsmuschel mit Tahiti-Vanilleöl
 Thunfischceviche mit Gemüsestreifen und Sesamkrokant
 Lachspastete mit Dillsahne
 Lachsroulade mit Kressedip
 Pescaccio vom Lachs und Steinbeißer auf Limetten-Kräuter-Öl
 Räucherforellenmousse auf Belugalinsensalat
 marinierte Garnelen mit Kürbis, Chili und Knoblauch
 Knoblauchgarnelen mit Lauchcreme und Avocado
 Knoblauchshrimps mit gebratener Avocado, Kräutern und Limettensaft
 Garnelen al Aioli

weitere auf Anfrage

fleischige Vorspeisen 

 Vitello tonnato, Kalbfleisch mit einer Thunfischsauce
 Taccino tonnato, Putenfleisch mit einer Thunfischsauce
 Hähnchenbrust auf Mangochutney
 Hähnchenbrust auf Papaya-Ananas-Chutney
 Roastbeef „zartrosa“
 Lammcarpaccio mit Minzjoghurt
 Rindscarpaccio mit Parmesankäse, Knoblauch und Trüffel
 gemischte Schinkenvariation
 Flugentenbrustcarpaccio mit Brombeersauce
 Wildschweinrücken mit Orangenchutney
 luftgetrockneter Seranoschinken mit Kaktusfeigen und Melone
 Feigen im Speckmantel gebacken
 frische Datteln im Schinkenmantel
 kleine Hähnchenbrustrouladen mit Petersilienfarce
 Geflügellebermousse mit Orangenchutney

weitere auf Anfrage
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vegetarische Vorspeisen 

 hausgemachte Antipasti mit hausgebackenen Olivenbrot 
 spanische „Tapas“ 
 Riesenoliven gefüllt mit Mandeln und Knoblauch 
 Artischockenherzen mit Taggiasca-Oliven auf Radicchio-Blättern 
 gebratener grüner Spargel mit Honig, Pfeffer und Erdbeeren 
 Tomate-Mozzarella-Basilikum 
 Tomate-Schafskäse-Zwiebeln 
 Blattspinatquiche mit Pinienkernen und Ahornsirup 
 Möhren-Zucchini-Quiche 
 gefüllte Champignons überbacken 
 gebackene Bataten mit Basilikum und Avocadocreme 

weitere auf Anfrage 
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Hauptgerichtauswahl 

für individuelle Buffets und Menüs 

 
fischige Hauptgerichte 

 Zanderroulade im Spitzkohlmantel, Petersiliensauce 
 Lachssteaks auf Auberginenconfit, Mangosauce 
 Rotbarbenfilet 
 Forellenroulade mit Lardo 
 Dorade auf Apfel-Fenchel-Gemüse 

weitere auf Anfrage 
 
 
fleischige Hauptgerichte 

 Schweineragout mit Mangosaft, Tomaten und kleinen Schalotten 
 Kalbsschnitzel 
 Schweineschnitzel 
 Hähnchenbruststücke gebraten mit Kräutern und Knoblauch 
 Rinderfilet am Stück 
 kleine Kürbisse mit Kalbsfarce 
 Kalbsrouladen mit mediterraner Füllung 

weitere auf Anfrage 
 
 
vegetarische Hauptgerichte 

 Gemüsecurry 
 gefüllte Paprikaschoten mit Getreide, Gemüsewürfeln, Reis und Kräutern 
 Pasta mit Paprika und Pinienkernen 
 Pasta mit grünem Pesto 
 Tortellini, gefüllt mit Spinat-Ricotta 
 Gemüseauflauf 
 Grießnockeln mit Gorgonzola oder Pfifferlingen überbacken 
 Blattspinatlasagne 
 Spinatsäckchen mit Fetakäse 
 mediterraner Gemüseauflauf mit Mozzarella überbacken 
 Papas (kleine Kartoffeln mit Salzkruste) 
 Strudelteigpäckchen mit 

- herzhafter Pilzfüllung 
- Blattspinat-Schafskäse-Füllung 
- Bulgur-Gemüse-Füllung und Tofu 

weitere auf Anfrage 
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Salatauswahl 
für individuelle Buffets und Menüs 

 
 Papaya-Ananas-Salat mit Chili und Koriander 
 Gurken-Zucchini-Carpaccio mit Kräuterschmand 
 Tomatencarpaccio mit Chillidressing 
 Tomatensalat mit Roten Zwiebeln, Basilikum und Essig- und Öldressing 
 Fenchel-Trauben-Salat 
 Hähnchenbrustsalat mit Grapefruit 
 Rote-Bete-Rohkost mit Pinienkernen und Apfel 
 Sprossensalat mit Kräuterdressing 
 Möhren-Lauch-Salat 
 Möhren-Mango-Salat mit Kressejoghurt 
 Möhren-Apfel-Rohkost mit Joghurt-Kresse-Dressing 
 frische gemischte Blattsalate mit Körnern und Parmesan 
 frische gemischte Blattsalate mit Früchten 
 Salat von „schwarzen Bohnen“ 
 Meeresfrüchtesalat 
 mediterraner Kartoffelsalat 
 Bauernsalat mit Schafskäse 
 Feldsalat 
 Weißkohlsalat 
 Paprikasalat 
 Wachsbohnensalat mit Schmand 
 Rucolasalat mit grünem Spargel, Tomatenwürfeln und Basilikum 
 Apfel-Kartoffel-Salat 
 Rindfleischsalat 
 roter Heringssalat 
 Thunfischsalat 
 Käse-Ananas-Salat 
 Matjessalat „Hausfrauen Art“ 
 Ziegenkäse mit Palmenhonig und Limettensaft 
 Krabbensalat/Krabbencocktail 
 frischer Ziegenkäse mit Trüffelhonig 
 Waldorfsalat 
 Broccolisalat mit Schmand und Mandeln 
 Avocado-Kartoffel-Salat auf Rucola 
 Hähnchenbrust-Spaghetti-Salat mit Rucola und Pesto 
 Geflügelsalat „klassisch“ mit Spargel 
 Tortellinisalat mit Schmand 
 Tortellinisalat mit Essig- und Öl 

weitere auf Anfrage 
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Dressings 

für individuelle Buffets und Menüs 

 
 Essig- und Öldressing 
 Joghurt-Kräuter-Dressing 
 Apfel-Zwiebel-Dressing 
 Apfel-Zwiebel-Walnussdressing 
 Himbeer-Kresse-Dressing 
 Himbeerdressing 
 Aceto-Balsamico-Dressing 
 Dill-Zitronen-Sahne-Dressing 
 Orangen-Sahne-Dressing 
 Schnittlauch-Senf-Dressing 
 Speckdressing 

weitere auf Anfrage 
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Dessertauswahl 

für individuelle Buffets und Menüs 

 
 Vanille-Quark-Mohn-Mousse 
 Melonencocktail mit Kokosmilch 
 frischer Fruchtsalat 

- Vanillesauce 
- Mojito-Mint-Sauce 

 Limonccinocreme 
 Dattelmousse 
 Flan a la casa 
 Rote Grütze mit Vanillesauce 
 Schokoladenmousse 
 Panna Cotta mit Himbeermarksauce 
 Panna Cotta mit Fruchtsauce 
 Panna Cotta mit Mangosauce 
 abgeflämmte Karamelcreme 
 Mangocarpaccio mit Mango-Mascarpone-Creme 
 Brombeercreme 
 Ananascarpaccio mit Pinacoladaschaum 
 Haselnussmousse mit Kokos 
 Kokoscreme mit Mascarpone 
 Schokoladenmousse mit weißer Schokolade 
 Tiramisu „classic“ 
 Apfeltarte mit Limettencreme 
 Zitronen-Joghurt-Mousse 
 Limetten-Joghurt-Mousse dazu marinierten Sauerkirschen 
 marinierte Pflaumen mit Zimtschaum 

weitere auf Anfrage 
 
 

saisonal auf Anfrage 

 Erdbeertiramisu 
 Erdbeeren mit Caipirinhaschaum 
 Orangen-Grapefruit-Salat  
 Orangencarpaccio mit Orangen-Mascarpone-Creme 

weitere auf Anfrage 
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Suppenauswahl 

für individuelle Buffets und Menüs 

 Broccolicremesuppe
 Champignoncremesuppe
 Geflügelcremesuppe
 Minestrone
 Käsecremesuppe
 klare Tomatensuppe mit Käseravioli
 Gurken-Kräuter-Suppe
 Hochzeitssuppe mit Eierstich und Gemüsestreifen
 Kartoffelcremesuppe
 Rote-Bete-Suppe mit Krabben
 Rote-Bete-Suppe mit Meerrettichnocken
 Spargelcremesuppe
 Steinpilzrahmsuppe
 Tomatencremesuppe
 Tomatensuppe mit Basilikum-Grieß-Klößchen
 Zucchinicremesuppe
 Kräutercremesuppe
 Bouillabaisse „klassisch“
 Gulaschsuppe
 Erbseneintopf mit Einlage
 Asiasuppe pikant mit Hühnchen und Chiliöl
 Wilkraftessenz mit Steinpilzravioli
 Suppe von grünen Erbsen mit Kaninchensülze

weitere auf Anfrage



Auf Grund der Corona-Situation und der stark fluktuierenden Einkaufspreise können Preise aktuell nur auf 
Anfrage rausgegeben werden. Wir bitten hierfür um Ihr Verständnis.
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Fingerfoodauswahl 

fischiges Fingerfood 
 Lachsroulade mit Kressedip
 Lachsroulade mit Kaviar und Schmand
 Shrimpsroulade mit Avocadocreme
 Garnelen im Knuspermantel
 Garnelenspieß mit Limetten-Kräuter-Dip
 Frühlingsröllchen mit Krabben-Kräuter-Füllung
 kleine Pfanneküchlein mit Lachstatar
 Crostades mit Räucherforellenmousse
 Blätterteigbissen gefüllt mit Lachsfarce
 kleine Kartoffelrösti mit Kaviar und Schmand

weitere auf Anfrage

fleischiges Fingerfood 
 Hähnchenbrust-Mango-Roulade mit Kumquats
 Schweinefiletröllchen gefüllt mit Kräutern
 maurische Fleischspieße mit pikantem Dip
 frische Datteln umhüllt mit Seranoschinken
 Hähnchenbruströllchen gefüllt mit Kräutern
 Blätterteigbissen mit fleischigen Füllungen

(Schinkenmousse, Geflügelfarce)
 Wachtelspießchen mit Mangodip
 Kalbfleischröllchen mit Parmaschinken und Salbei

dazu Orangen-Meerrettich-Chutney
 kleine Melonenschiffchen mit Parmaschinken
 frische Feigen im Schinkenmantel gebacken
 Aprikosen im Speckmantel gebacken

weitere auf Anfrage

vegetarisches Fingerfood 

 Gemüseroulade mit Basilikumcreme
 kleine Frühlingsrolle mit Gemüsefüllung
 Wirsingröllchen mit Schafskäse-Tomaten-Füllung
 Crostades mit Olivenpaste
 Blätterteigbissen mit vegetarischen Füllungen

(Champignon, Steinpilz, Blattspinat, Broccoli, Möhren-Lauch-Farce, Kräuterfarce)
 Antipastispieße
 Knusperoliven am Spieß (Oliven im Mandelteig gebacken)
 Tomate-Mozzarella-Spieße
 Tomate-Mango-Spieße
 Felaffel – Kichererbsenbällchen mit Dip

weitere auf Anfrage


